20 JARLE: Byalagets intresse fér hdllbarhetsfragor ledde till viktig kartldggning.

-~ finns hos bénderna

Byaodlingen dr en del av Jirle byalags satsning pé ett hallbart Jirle. Den ligger strax intill stationshuset.
Ankie Rauséus och Hanna Wallsten frin byalaget rensar bort sasongens rester tillsammans med Ulf Wiktorsson och Simona Gerikaité.

| bérjan av 2018 fick Jarle byalag bidrag frdn Landsbygdsndmnden till en
kartliggning av livsmedelsforsériningen i Orebro kommun. Resultatet blev
en rapport som belyser de smaskaliga livsmedelsproducenternas situation.

Inom Jirle byalags ramar har hallbar-
hetsfrigor funnits pd agendan under
de senaste fem dren. Bra energi-
16sningar och kemikalier i hemmet ér
exempel pa frigor som avhandlats.
En annan 4r lokalproducerad mat
och vad man kan gbra av det som
odlas.

— Vi gjorde en egen kartliggning av
lokala producenter som resulterade
ien lista som finns pa byalagets
hemsida, siger Hanna Wallsten,
ordfdrande i Jirle byalag.

Byalaget genomférde dven en del
praktiska moment dér vikten av bra
ravaror och hantverket vid tillagning
blev tydligt.

— Vi har haft en byaodling under
ndgra ar, vi lirde oss om biodling,
att baka surdegsbréd och att syra
gronsaker. Vi hade dven samordnade
matbestillningar, skdrdemarknad
och gronsakssafari dir vi bland annat
akte till Ulf Wiktorssons odlingar,

berittar Ankie Rauséus, medlem i
byalaget.

Ulf bérjade odla potatis och
mordtter 1996 och har sedan dess
trappat upp. Han siger att det
numera dr mycket storre intresse for
gronsakerna hos konsumenterna och
vilkomnar besok i sina odlingar.

— Jag har manga kurder som
kunder. De visar girna upp odling-
arna for barn och dldre. Barnen
tycker det dr sa roligt att dra upp en
egen morot och de dldre gir runt och
njuter. Manga kurder dr vana att odla
sjalva. Det dr trevligt och okonstlat,
siager UlL.

Alla tre dr dvertygade om virdet i
att ha en relation med odlaren men
framtor allt kvaliteten i det lokal-
producerade.

— Minga brukar bli 6verraskade av
smaken, sdger Ulf.

— Révarorna héller lingre och
smakar bittre. Naturbeteskott dr

fantastiskt, en enorm skillnad. Det 4r
lite av en mytbildning att bra mat ér
sa dyrt, tycker Hanna.

— Mat dr en prioriteringsfriga. 13
procent av inkomsten ldggs pa mat
och av det som hamnar i kassen ir
60 procent niringsrik mat. Och sa
har vi svinnet pa det. Det ir ett jitte-
problem — svensken ir inte beredd
att betala f6r bra mat och manga
bénder dras med stora lan. Nistan
en mjolkbonde om dagen ligger ned
— det ger mig rysningar, siger Ankie.

Det dr Ankie som har varit projekt-
ledare f6r kartliggningen vilken
gjorts som ett projekt inom nitverket
Regional omstillning i samverkan
(ROS). Hon kontaktade producenter
runt om i kommunen.

— Det var minga telefonintervjuer.
Jag hoérde mig £6r om vad de odlar,
om de har kapacitet fr att producera
mer, hur de nir kunden och hur de



marknadsfor sig sjdlva, och hur de
ser pa framtiden, berittar hon.

Ankie beskriver det som jobbiga
men fina samtal.

— De flesta dr 60+ och siger att
verksamheten gir bra, men att de 4r
tor gamla och att deras barn inte dr
intresserade eller beredda att ta ver.

— Ja, det giller att kunna offra
semester och ledighet och acceptera
en lag 16n och taskig pension. Tink
om fler virdesatte den svenska nir-
producerade maten vi odlar, siger UL

Ulf dr 65 ar och siger att han tar
ett ar i taget.

— Vi har varit forfirligt daligt
behandlade med mycket byrakrati,
men de senaste dren har varit roliga
tack vare kundbemotandet. Métet
mellan mig och kunderna ir virt lika
mycket som gronsakerna och jag
berittar girna om mina odlingar.

I september publicerades resultatet
av kartliggningen som ”Det borde
vara en sjilvklarhet att kunna férsérja
sitt folk — Rapport kring smaskaliga
livsmedelsproducenter i Orebro
kommun”. Den finns att lisa pd ROS
hemsida. Responsen frin bland annat
Landsbygdsndmnden har varit god,
vilket glider Ankie, men nu borjar
utmaningarna.

— Hur kan kommunen péverka
forutsittningarna fér lokala produ-
center? De borde proaktivt knyta

Ulf Wiktorsson.

producenter till sig och gora direkta
upphandlingar. Det beh&vs dven
mer offentliga platser fér odling, Det
ir viktigt att visa att det dr roligt att
odla, men att det krdvs kunskap. Jag
misslyckas med mina mordétter varje
ar. Misstagen lir mig att se virdet av
det jag képer, sdger hon.

Hanna tycker att kommunen borde
sla sig for brostet och marknadsfora
odlare, till exempel genom studie-
bestk f6r unga.

— Man kan byta ut ett besok pé
konsthallen med ett besck hos odlaren,
tycker hon.

Ankie kommer fortsitta att
arbeta med rapporten i ROS. Hon
vill skapa resurser for att intressera
och inspirera och f4 till fler projekt.

— Vi behover vara fler som tar

Hanna Wallsten.

Ankie Rauséus.

ansvar for matférsorjningen, med
nya perspektiv pa jordbruk, utbild-
ning och arbetsmarknadsdtgirder. Jag
vill gérna se en satsning pa Kvinnersta-
skolan framéver och fler skoltrdd-
gardar som i Gyttorp. Det finns s
mycket att gora nir det giller mat,
som kan stimulera till nya féretag
och tillsammansodlingar. ROS-
nitverket hjilper girna till med idéer.
Men framfor allt géller det att ta till
vara pa all den kunskap som finns
hos bénderna, sdger Ankie. B

Las vidare:

Mer om Jirle byalags hallbarhets-
arbete finns pa jarlebyalag.se

Ankie Rauséus rapport gér att ldsa pa
orebrolin.omstillning.net

Hanna Wallsten och Ankie
Rauséus forser sig av Ulf
Wiktorssons gronsaker. Hans
produktion drabbades inte av
sommarens virmebélja och
torka. ”Jag har magisk jord”,
sidger han.
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